Gastrokritik:
ZURICH

Rosso, Ramen und Rlesenjammer

TEXT: MADAME TABASCO

Den Zeitgeist
erwischt

Als alte Seefeldianerin kenne ich
natiirlich die Lokale der Hoschgass-
Daniel Kehl und
Mark Saxer, auch wenn ich weder

Gastro-Leute

im Totd noch im Iroquois noch im
Yooji's Stammgast bin. Ich wollte
rrotzdem den neuesten Wurf der
Gruppe, das Nooba am Kreuzplatz,
kennenlernen. Das Gebiude, in
dem sich das Restaurant befindet
und die Gestaleung des  Plarzes
lassen ja des Schlimmsten ver-
muten. Aber: Der Zeitgeist wurde
im Nooba erwischt: sei es farblich,
innenarchitektonisch oder kulina-
risch. Modern ausgelegte asiarische
Kiche, freundlicher, spontaner und
aufmerksamer Service, kein Rauch,
Take-Away und gratis Parkplitze am
Abend. Die Reisteig-Ravioli mit
dem japanischen Senf waren deli-
cious. Die Reispapier-Rolle  mit
Creverten und Gurken erwas fade,
Yasai Yaki Soba
Ramen-Nudeln mit
Pouler, Karotren, Kohl, Kefen und
Sojasprossen) sehr auf meiner Ebe-

aber dafir war Jas
(Gebratene

Dazu trank ich eine selbstoe-
machte geeiste Ginger-Limo, die
mich froh machre. Wie im Globus
Bellevue sitzr frau auch hier (aber

nicht nur) an hohen langen Tischen

und flirtet mit den sexy Nachbarn.
Richtig: Das Nooba koénnte auch
deswegen ein Stammlokal von mir
werden.

NOOBA PAN ASIAN CUISINE
Kreuzplatz 5, 8032 Ziirich

043 243 60 06, www.nooba.ch
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